Dans notre boutique, retrouvez D{/ ; (adécouper et & présenter)
o2 CElte boisson pétillante a base de | _OVFRESPECIALE
“= feuilles de Fréne, sans alcool et FETES DE FIN D'ANNEE

laboré - FOIE GRAS MAISON
elaboree par nos soins. Ballotin de Foie Gras Mi-Cuit

(sous vide - DLC 21 jours)
i 2500 : 32.50€ (au lieu de 42 40€)
§ ) 500 : 65€ (au lieu tle 85€)

FRENETTE
DU
{*AORVAN

I CARTE TRAITEUR

SAVEUR SPECIALE FETES

AU PARFUM DE VANILLE a:ebe,s cfe, FUI; (ﬂaafmm

IDEES CADEAUX
PANIERS GARNIS & BONS CADEAUX

B.S L'ATELIER DES SAVEURS

Sauvigny le Bois 89200 & Face a I'abondance des commandes, Ge
www.bs-atelierdessaveurs.com les pl’UdUitS doivent étre réserveés
4 t, 03.86.41.95.31 3 au minimum 3 jours a l'avance.
4 atelierdessaveursl@orange.fr TS
em- - B Ticket Joyeuses Fétes & Bonne Année

[ ecsirvea Ne pas jeter sur la voie publigue



PIECES A L'UNITE :
Gougeére Traditionnelle.................... &
Gougere a L'Epaissas....,,...............,
Mini Profiterole d'Escargot. ... siaveens 1.D0E
Pain Garni (env. 40/50 tc-asts} cieen.35.00€
Couronne CharcuterlefFrumage {é partager Mﬁpers] ...........
Mini Tatin de Foie Gras.! R S

0 < '
..0.40€

PLATEAU GOURMANDISE :

Pour 4 personnes minimum : 1élement/pers........ccooiiiiiainn.
Burger de Boeuf Foie Gras

Verrine de Butternut et Chantilly Salée

Profiterole de Fromage Frais et Herbes

Wrap de Saumon Fumé et Aneth

Bouchée d'Escargot en Persillade

PLATEAU DECOUVERTE :

Pour 4 personnes minimum : 1élement/pers.........ccccuiinns
Mini Quiche Chataigne

Wrap de Fromage Frais et Saumon Fumé

Tartelette Noix de Saint Jacques et Safran

Feuilleté a I'Ail des Ours et Pavot

Navette de Boudin Blanc, Agrumes

.B6.80€

.7.00€

PLATEAU TENTATION :

Pour 4 personnes minimum ; Telement/pers............c.ceo....
Cannelé Salé

Brochette de Gambas, Chorizo, Miel

Verrine de Foie Gras et Céréales Gourmandes
Tartelette de Chévre et Tomates Confites

Navette de Petits Legumes a |'Ail des Ours

B.70€

COURONNE :
Mozzarella, Brie,
Tomme du Morvan,
Jambon de Pays,
Rosette, Jambon

Persilla

POISSONS et leurs Garnitures

Sandre Réti aux Aromates, Créme Parfumeée a la Vanille
Lotte a I'Américaine...

Coquille Saint Jacquas Sauca Ghampagne e
Papillotte de Saumon, Moules et Citronnelle............................0 .'

VIANDES et leurs Garnitures

Tournedos de Veau aux Morilles...

Fondant de Poularde aux Trumpettes ﬂ'f Truffas :
Caille Désossée Farcie au Foie Gras, Créme Forestlera o
Tourte Wellington Végétarienne....

Fricassée de Chapon aux Marrons Sauc:e Sautemes
Civet de Cerf Sauce Grand Veneur...

Plats de "Groupes” et leurs Garnitures (Tarifs par Personne)

Jambon Braisé en Crolite (6/8 pers)... 13.50€ o
Pintade Rotie Entiére a la Frénette |[1 Ekg 4:’5 pers} 14.50€ |
Réti de Veau en Croiite aux Cepes (8/10 pers).........occooiviiinnnenn, 15.30€

.. 14.00€

Dinde Farcie aux Marmons.........ccccoveioeioineesssssssinns }?;

DESSERTS en individuels ou en entier... .4 .50€ |a part

Charlottine Poires Confites Noix de Facan et Chncnlat .
Dome Mangue Passion et Noisettes Grillées

Délice Chocolat Noir / Framboise

Omelette Norvégienne Glacée (possible pour 6 ou 10 personnes)
Assortiment de Mignardises : (minimum 5 personnes)...

o ..6.20€
Chou Chantilly, Tartelette Framboise, Macaron, 1ial"errime.- das Ilas Dpéra Chncnlat ‘

X' MENUS - L &
TRADITION GOURMAND PRESTIGE
25,00€/pers + 209.00€/pars + 41.00€/pers

Terrine Festive Maison Opéra de Homard, Gambas Charlotte de Saumon Fumé
Petite Salade Et Fruits Exotiques Aux Grenades et Pommes

ENTREES FROIDES : Et Confit d'Oignons B ou

Foie Gras de Canard Maison 7pers (50g)............cccc......... NG .........8.50€ o e Foie Gras Mi-Cuit Maison
Saumon Fumé et Tranché Main 1pers (100g).................. Lo Nl ...6.806 2t Tu:‘;r;::;g:miém ci"uﬁ:‘:;xd';agg?: Al Naturel
Charlotte de Saumon Fumé et Fruits de la Passion o.........5.50€ Satles Giampce Al ] Gelée de Cassls
Terrine de Cerf aux Noisettes............. g oo oo 4 50€ teanws Médaillons de Pintade Nage de Sandre
Lingot Avocat, Mangue, Homard.......... T A Délice a la Mangue Au_x_h_l'lc_njil_fes Au Champagne |
ENTREES CHAUDES : :"%: Assortiment de Mignardises Fondant de Chapon
Feuilleté de Ris de Veau et Cepes.... : T SOIE s bt pubrams dos tar irosshes sur assiotta s emport Aux Truffes et Trompettes
Crumble de Noix de Saint Jacques au Safran du Morvan.. B o 8706 NG 2P Lucrlil = L

Grosse Gougére d'Escargots, au Beurre Persillé®.. . . - - L 9.00€ I,-“"“““ t} ' Délice Chocolat Framboise
Tatin de Pommes, Magrets Fumés et Boudin Blanc.............« "¢} ...6.00€ f L

Mot Tarifs zonk TTCa fa pers TWAS, 5% — Les depnes ef temps do dhaffe seront indiquesa Penlevemant de [a commande

MENU ENFANT : 10€/pars

ramelisés, Pommes de Terre. Chapeau du Péara Noél



